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Kartoffeln = so viel man bendtigt
Eier = 1 auf 2 Kartoffeln

Zwiebeln = 1 auf 3 Kartoffeln
knackige Gewiirzgurken = ein Glas
(Geschmackssache)

Mayonnaise = 3 - 4 Essloffel
Lorbeerbldtter = 2 - 3 Stiick
Pimentkorner = 5 - 6 Stiick

Eier und Kartoffeln kochen. Beides nicht zu weich kochen. die Eier
wenigstens 7 Minuten, die Kartoffeln hochstens 10 - 12 Minuten. Dann
alles in mundgerechte Stiicke schneiden und in eine grofie Schiissel
geben.

Gewiirzgurken klein schnippeln und auch in die Schiissel geben. Bitte
etwas Gurkenwasser aufheben!

Jetzt der Geheimtipp meiner Mama: Die Zwiebeln klein hacken und 5
Minuten zusammen mit 2 - 3 Lorbeerbldttern, 5 - 6 Pimentkornern im
Gewiirzgurkenwasser anschmoren. Zwiebeln, Lorbeerblatter und

Piment abtropfen lassen und auch in die Schiissel geben.
3 - 4 EL (wie es beliebt) Mayo unterheben. Mit Salz und Pfeffer

abschmecken.
Die Schiissel iber Nacht zum Durchziehen in den Kiithlschrank stellen
und am ndchsten Tag nochmal abschmecken.




